
FICHE D’INSCRIPTION ŒNOLOGIE ET BIÉROLOGIE (ANNÉE 2026-2027)
(à compléter et à retourner par courrier postal ou par courriel aux adresses ci-dessous * sans joindre le règlement)  

INFORMATIONS PERSONNELLES DU STAGIAIRE

SITUATION ACTUELLE (cocher la case correspondante)

LIEN AVEC L’UNIVERSITÉ DE LORRAINE

PRISE EN CHARGE FINANCIÈRE

COORDONNÉES DE L’INTERLOCUTEUR FINANCIER (si financement autre que personnel)

CACHET COMMERCIAL ET SIGNATURE OBLIGATOIRE DU FINANCEUR

SIGNATURE DU STAGIAIRE

Salarié(e)
Non salarié(e) (travailleur indépendant)
Lycéen(ne)

Financement par l’intéressé(e) (inscription à titre personnel)
Financement par l’employeur

OUI
NON

Dernier diplôme obtenu : Date : 

Êtes-vous ou avez-vous été étudiant(e) à l’Université de Lorraine ?

Étudiant(e)
Demandeur(se) d’emploi
Retraité(e)

Financement par un FAF ou un OPCO
Personnel de l’Université de Lorraine

Nom : Prénom : 
Fonction : Nom de l’entreprise :
Téléphone fixe : Adresse mail :
Adresse de facturation : 

Cachet de l’employeur / FAF / OPCO :

Date :

Signature du financeur :

Nom : Prénom : 
Date de naissance : Lieu de naissance : 

Adresse : 

Code postal : Ville : 
Téléphone fixe : Téléphone portable : 
Adresse mail : 

Mme
M.



Veuillez compléter la fiche en cochant les formations souhaitées : 

Culture et vins du monde – Fondamentaux œnologiques et dégustations en ligne (niveau 1)
Durée : 12 heures / Cours à distance
Dates des séances : 
Les lundis de 18h00 à 20h00 :
> 11, 18 et 25 janvier 2027 / 1, 8 et 15 février 2027

Tarifs : 
Tarif individuel : 132 €
Tarif employeur : 156 €

Culture et vins du monde – Approfondissements œnologiques et dégustations en ligne (niveau 2)
Durée : 12 heures / Cours à distance

Culture et vins du monde – Terroirs du monde : interpréter, comparer, déguster (niveau 3)
Durée : 12 heures / Cours à distance

Dates des séances : 
Les lundis de 18h00 à 20h00 :
> 8, 15 et 22 mars 2027 / 5, 12 avril 2027 / 3 mai 2027

Dates des séances : 
Les lundis de 18h00 à 20h00 :
> 12 et 19 octobre 2026 / 2, 9, 16 et 23 novembre 2026

Tarifs : 
Tarif individuel : 132 €
Tarif employeur : 156 €

Tarifs : 
Tarif individuel : 132 €
Tarif employeur : 156 €

Tarifs : 
Tarif individuel : 132 €
Tarif employeur : 156 €

Culture et bières du monde – Les master class de la dégustation  

Durée : 12 heures / Cours en présentiel
Dates des séances : 
Les jeudis de 17h30 à 19h30 :
> 11, 18 et 25 mars 2027 / 1, 8 et 15 avril 2027

RENVOI DE LA FICHE D’INSCRIPTION

* Université de Lorraine – Metz  
UFR Arts, Lettres et Langues - Service formation 
Île du Saulcy - BP 70328 – 57000 Metz Cedex 1

Contact administratif : all-mz-fc-formation-courte@univ-lorraine.fr  
Contact pédagogique (Christophe Poiré) : christophe.poire@univ-lorraine.fr / 06 82 30 25 61

Culture et vins du monde – Comprendre et réussir les accords mets et vins

Durée : 6 heures / Cours en présentiel
Dates des séances : 
Les jeudis de 17h30 à 19h30 :
> 4, 11 et 18 février 2027

Tarifs : 
Tarif individuel : 120 €
Tarif employeur : 150 €

Tarif personnel Université : 108 €

Culture et vins du monde – Les master class de la dégustation 
Durée : 3, 6 ou 12 heures / Cours en présentiel
• Session 1 : Tour du monde des cépages emblématiques : 
une approche par la dégustation
Les jeudis 19 et 26 novembre 2026 et le jeudi 3 décembre 2026 de 17h30 à 19h30

• Session 2 : Pinot noir et chardonnay du monde : terroirs, styles et expressions
Le samedi 30 janvier 2027 de 9h30 à 12h30

• Session 3 :  Champagnes et grands vins effervescents du monde
Le samedi 13 mars 2027 de 9h30 à 12h30

Tarifs : 
Tarif individuel : 84 €
Tarif personnel Université : 72 €
Tarif employeur : 114 €

Tarifs : 
Tarif individuel : 42 €
Tarif personnel Université : 36 €
Tarif employeur : 57 €

Tarifs : 
Tarif individuel : 60 €
Tarif personnel Université : 54 €
Tarif employeur : 75 €

mailto:all-mz-fc-formation-courte@univ-lorraine.fr
mailto:christophe.poire@univ-lorraine.fr
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